VOORGERECHTEN

Scampi op wijze van het huis (6st) met rijkelijke
tomatensaus, geparfumeerd met madrascurry
Huisgemaakte kaaskroketten met fris slaatje
Huisgemaakte garnaalkroketten met fris slaatje
Warm gerookte zalm (koud of warm te serveren),
tartaar van rode biet en appel & mierikswortel

Artisanale wildkroketten, uienconfijt & fris slaatje

SOEP

Tomatensoep met balletjes

Pompoensoep

HOOFDGERECHTEN

De gegrilde gerechten bereiden wij op onze Kamado grill

Huisgemarineerd varkenshaasje met archiducsaus,
warme groenten & verse kroketten (5st)

Scampi’s van het huis (9st) met een rijkelijke
tomatensaus, fijne groentjes geparfumeerd met
madracurry & puree of kroketten (5st)

Ragout van hert, peertje met veenbessen, witloof &
kroketten (5stuks)

Gegrilde everzwijnfilet, wildjus met chocolade,
peertje met veenbessen, geroosterde groenten &
kroketten (5stuks)

Zeebaarsfilet, pompoenpuree, ovengroenten &

champagnesaus

19,20€

19,80€

21,90

27,90

SUPPLEMENTEN

Verse kroketten* 0,55€
Fitnessbrood & kruidenboter*  8,90€
* per stuk

TAPAS VOORAF
Vanaf 2 pers.

Onze famous tapasplank  11,50€ pp
van de chef

Fijngesneden Gandaham
Huisgemarineerde olijven

Tapenade van zongedr. tomaat
Breadsticks

Traaggegaard gelakt buikspek

Crispy spareribs

Traag gegaarde Chickenwings

Tapas van de kamadogrill 10,90€ pp
Traaggegaard gelakt buikspek
Crispy spareribs

Traag gegaarde Chickenwings

KINDEREN

Videe van hoevekip met
verse kroketjes (4st)
Balletjes in tomatensaus met

puree

DESSERT

Chocomousse met crumble
van brownie

Tiramisu

Millefeuille van mascarpone-
creme met witte chocolade &

gecarameliseerde appeltjes
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FEEST s FONDUE/
MENU eren e o e it o e STEENGRILL

mierikswortel
of
Artisanale wildkroketten, uienconfijt & fris
slaatje FONDUE STEENGRILL
[
MENU 1 Ragout van hert, peertje met veenbessen, Belgisch Wit-Blauw rundsvlees, gemarineerd Belgisch Wit-Blauw rundsvlees, gemarineerd
witloof & kroketten (5stuks) varkenshaasje, kippeblokjes, gekruide varkenshaasije, kipfilet, mini hamburgertjes,
of balletjes, kalkoenoesters, diverse worstjes mini-worstjes, gekruide balletjes,
Huisgemaakte garnaalkroketten

Gegrilde everzwijnfilet, wildjus met runds-blinde vinken, mini cordon-blue
met fris slaatje

of
Huisgemaakte kaaskroketten
met fris slaatje

chocolade, peertje met veenbessen, 14,90€ pp
geroosterde groenten & kroketten (5st) 14,90€ pp
of
Zeebaarsfilet, pompoenpuree, ovengroenten
[ ]

& champagnesaus Gecombineerd met gevarieerde

Scampi van de chef : groenten'schotel: 21,50€ pp
of Fitnessbrood met onze kruidenboter: 8,90€ st
Zeebaarsfilet, pompoenpuree Duiverse sauzen: 3,00€ per potje

Millefeuille van mascarponecreme met witte
& champagnesaus

of chocolade & gecarameliseerde appeltjes Fondue & Gourmet bestelbaar vanaf 2 pers.
Huisgemarineerd varkenshaasje met
archiducsaus, warme groenten en
verse kroketten (5st)

40,50€ pp

Chocomousse met crumble van Brownie

38,90€ pp

“Wist je dat: We bij al onze

gerechten een gedetailleerde . - > > : ,
Litle o V0 orzien zodat julli e alles ‘Alle menu’s zyn‘verkr.l']gbaar vanaf 2 personen per meni. Bij het nemen van meni’s voor minstens
goe d o elf Lunnen o pwarmen 4 personen voorzien wij onze bekende huisgemaakte lookboter en multigranenbrood. (1 brood per 4

ersonen
& serveren?” P )

**Bestelling voor kerstmis **Bestelling voor Oud- en nieuwjaar
Ten laatste bestellen tot maandag Ten laatste bestellen tot maandag

info@breadgarden.be | www.breadgarden.be | T: 034112942 | F: 0341129 43 | Gemeentestraat 33-35, 2560 Nijlen
19 december 26 december.

Openingsuren: di, do, vrij: 9u00 - ... | woe: 9u00 - 14u, napraten tot 15u | za: 9u30 - ... | zo, ma & feestdagen gesloten
Afhalen: 24 december van 12u00 -16u00 Afhalen: 31 december van 12u00 -16u00 Keuken open van 11u00 tot 21u00 | Take-away gerechten: afhalen tot 20u30 | Broodjes: athalen tot 18u30






