
15,50€

14,80€
17,50€
18,50€

18,90€

18,50€

Scampi op wijze van het huis (6st) met rijkelijke 
tomatensaus, geparfumeerd met madrascurry
Huisgemaakte kaaskroketten  met fris slaatje
Huisgemaakte garnaalkroketten met fris slaatje
Wildkroketten van fazant, slaatje van gegrilde 
slaharten met mosterdvinaigrette en granaatappel, 
mangochutney
Tataki van tonijn, oosters gemarineerde 
komkommersla & mierikswortelcrème 
Huisgegrilde vitello tonato, parmezaanse schilfers, 
kappertjes

V O O R G E R E C H T E N

8,50€/lPompoensoep

S O E P

24,90€

24,50€

26,50€

26,50€

28,50€

28,50€

26,90€

Op lage temperatuur gegaard varkenshaasje, 
archiducsaus, warme seizoengroenten, verse 
kroketten (5 st)
Scampi’s van de Chef (9st) met een rijkelijke 
tomatensaus, fi jne groentjes geparfumeerd met 
madracurry & kroketten (5st)
Romige ragout van Mechelse Koekoek, 
boschampignons, grootmoeders ballekes, met 
geroosterde ovengroenten, kroketten (5 st)    
Traag gegaarde wildragout geparfumeerd met 
chocolade, peertje met veenbessen, witloof, 
amandelkroketten (5st)
Gegrilde everzwijnfi let, roze pepersaus, 
knolseldergratin, jonge wortel, gevulde champignons, 
peertje veenbessen, amandelkroketten.
Gegratineerd vispannetje (zalmfi let, mosseltjes, 
schartongrolletjes, kabeljauw) met kreeft ensaus
& puree
Doradefi let, smeuig gevulde aardappel, traybake van 
vergeten groenten met za’atar, witte wijnsaus met 
groene kruiden

H O O F D G E R E C H T E N

l

l

l

l

l

l

l

l

l

l

l

l

l

l

0,65€
0,75€
3,00€
3,00€

Verse kroketten
Verse amandelkroketten
Stokbrood
Potje alombekende kruidenboter 

S U P P L E M E N T E N

l

l

l

l

12,50€Videe van hoevekip met 
verse kroketjes (4st)

K I N D E R E N

l

7,50€

7,50€
8,90€

Chocomousse met crumble 
van brownie
Tiramisu
’s Mores trifl e, met 
gekarameliseerde peer en 
chocolade

D E S S E R T

l

l

l

De gegrilde gerechten bereiden wij op onze Kamado grill

Feestfolder
2025

B R E A D  GA R D E N



Huisgemaakte garnaalkroketten 
met fris slaatje

of
Huisgemaakte kaaskroketten 

met fris slaatje

Scampi’s van de Chef (9st) met een 
rijkelijke tomatensaus, fijne groentjes 

geparfumeerd met madracurry & 
kroketten (5st)

of
Gegratineerd vispannetje (mosselen, 

zalmfilet, schartongrolletjes, kabeljauw) 
met kreeftensaus

& puree
of

Huisgemarineerd varkenshaasje, 
archiducsaus, warme groenten & verse 

kroketten (5st)

Chocomousse met crumble van Brownie

47,50€ pp

F E E S T
M E N U

M E N U  1

M E N U  2

l

l

Wildkroketten van fazant, slaatje van 
gegrilde slaharten met mosterdvinaigrette en 

granaatappel, mangochutney
of

Tataki van tonijn, opgelegde komkommer, 
wakame, misomayonaise

of
Huisgegrilde vitello tonato, parmezaanse 

schilfers, kappertjes

Gegrilde everzwijnfilet, roze pepersaus, 
knolseldergratin, jonge wortel, gevulde 

champignons, peertje veenbessen, 
amandelkroketten (5 st) 

(supplement 2,00€)
of

Traag gegaarde wildragout geparfumeerd met 
chocolade, peertje met veenbessen, witloof, 

amandelkroketten (5st)
of

Romige ragout van Mechelse Koekoek, 
boschampignons, grootmoeders ballekes, met 

geroosterde ovengroenten, kroketten (5 st)
of

Doradefilet, smeuig gevulde aardappel, 
traybake van vergeten groenten met za’atar, 

witte wijnsaus met groene kruiden 

’s Mores trifle, met gekarameliseerde peer en 
chocolade

52,90€ pp

l

l

*Alle menu’s zijn verkrijgbaar vanaf 2 personen per menu.

Stokbrood: 3,00€
Groot potje kruidenboter: 3,00€
Diverse sauzen: 3,00€ per potje 

**Bestelling voor kerstmis
Bestelling ten laatste vrijdag
19 december
Afhaling: 24 december van 12u00 tot 15u30

F O N D U E /
S T E E N G R I L L

Classic:
Belgisch Wit-Blauw rundsvlees, gemarineerd 
varkenshaasje, kipfilet, mini hamburgertjes, 
mini-worstjes, gekruide balletjes

15,90€ pp

+ uitgebreide groenteschotel met aardappelsla: 
21,90€ pp

Luxe:
Chateau briand, kipfilet, mini hamburgertjes, 
scampispiesje, mini worstjes, lamskotelet, 
everzwijnfilet.

22,50€ pp

+ uitgebreide groenteschotel met aardappelsla: 
28,50€ pp

S T E E N G R I L L

**Bestelling voor Oud- en nieuwjaar
Bestelling ten laatste vrijdag
26 december 
Afhaling: 31 december van 12u00 tot 15u30

**Bestellen kan per mail info@breadgarden.be of in de zaak. Bestelling is pas definitief na 1/3de voorschot. Dit kan 
cash of per overschrijving op BE67 7330 1608 8387. Vermeld uw naam en dag van afhaling. 

LET OP!! Onze wekelijkse sluitingsdagen zijn zondag en maandag. Hou hier rekening mee indien je telefonisch wil 
bestellen.

info@breadgarden.be  |  www.breadgarden.be  |   T: 03 411 29 42  |  F: 03 411 29 43  |  Gemeentestraat 33-35, 2560 Nijlen
Openingsuren: di, do, vrij: 9u00 - ...  | woe: 9u00 - 14u, napraten tot 15u  | za: 9u30 - ...  | zo, ma & feestdagen gesloten

Keuken open van 11u00 tot 21u00 | Take-away gerechten: afhalen tot 20u30 | Broodjes: afhalen tot 18u30 

18,50€ ppBruchetta’s met gerookte zalm, 
kruidenroomkaas & wakame      
Bruchetta’s met gandaham & ensalade      
Romige mascarpone mousse met gerookte 
ham    
Kleurige tomatensalsa & mozzarella     
Lichtgerookte carpaccio   
Mousse van gerookte makreel & tartaar 
van rode biet

TA PA S B O X  K O U D

l

l

l

l

l 

l

TA PA S
Te bestellen vanaf 2 personen

16,50€ ppCheesy meatball’s
Crispy spare ribs, chilione
Gamba’s a l plancha
Traag gegaard buikspek, picklesdip

TA PA S B O X  W A R M

l

l

l

l

18,90€ ppTraag gegaard buikspek, picklesdip
Crispy spare ribs & chilione
Gamba’s a la plancha
Bruchetta’s met gerookte zalm, kruiden-
roomkaas & wakame
Romige mascarpone mousse met gerookte 
ham
Vitello tonato

TA PA S B O X  W A R M  &  K O U D

l

l

l

l

l 

l

Te bestellen vanaf 2 personen


